Gastronomie und Catering in

“eckstein — das haus der evangelisch-lutherischen kirche in nurnberg”
Bistro, Café oder Restaurant in bester Altstadtlage zu verpachten

Im Herzen der Nurnberger Altstadt, zwischen Hauptmarkt und Kaiserburg, wird im modernisierten
Begegnungs-, Bildungs- und Tagungshaus eckstein eine attraktive Gastronomieflache zur
langfristigen Verpachtung angeboten.

Die hervorragende Lage, das lebendige Umfeld sowie die zahlreichen Besucherinnen und
Besucher des Hauses bieten beste Voraussetzungen fir einen erfolgreichen Gastronomiebetrieb.

Gesucht wird ein engagierter Betreiber fur ein zeitgemales Bistro-, Café- oder Restaurant-
konzept, das den Charakter des Hauses erganzt und bereichert.

Zum Pachtumfang gehort neben dem reguldren Gastronomiebetrieb auch das Catering fiir
Veranstaltungen im eckstein. Die vielfaltigen Tagungen, Bildungsangebote und Veranstaltungen
des Hauses sorgen fir ein kontinuierliches Gaste- und Umsatzpotenzial. Nahere Informationen zu
den Tagungsraumen im eckstein sind abrufbar unter www.eckstein-evangelisch.de/tagungshaus

Angestrebt wird ein vertrauensvolles und langfristiges Pachtverhaltnis mit einer Vertragslaufzeit
von fiinf Jahren mit einer Verlangerungsoption.

Pacht: 4.000 € monatlich (netto) zzgl. Nebenkosten

Die Nebenkosten enthalten Heizung, Wasser, Grundabgaben und Wartungsgebuhren.
Far alle weiteren Nebenkosten hat der Betreiber eigene Vertrage abzuschlieRen, insbesondere fur
Strom und Gas (Kochfelder), fur die eigene Zahleinrichtungen vorhanden sind.

Vertragsbeginn: 1. Januar 2027
Bis zum 31. Dezember 2026 ist das Objekt noch anderweitig verpachtet.

Bewerbungsverfahren

Nach Eingang lhrer Interessenbekundung laden wir Sie gerne zu einer Besichtigung der Raum-
lichkeiten sowie zu einem persdnlichen Gesprach Uber die Mdglichkeiten einer Zusammenarbeit
ein.

Bitte senden Sie lhre Interessenbekundung mit einer kurzen Beschreibung lhres gastronomischen
Konzepts und lhrer Ideen fiir den Standort an:

Alexander Gingerich

Verwaltungsleiter

eckstein — das haus der evangelisch-lutherischen kirche in niirnberg
Burgstr. 1-3

90403 Nirnberg

E-Mail: alexander.gingerich@elkb.de

Telefon: 0911 2142147



http://www.eckstein-evangelisch.de/tagungshaus
mailto:alexander.gingerich@elkb.de

Bewerbungsschluss: 31. Juli 2026

Gesucht wird ein gastfreundliches, offenes und qualitativ hochwertiges Angebot, das sich
harmonisch in das Profil und die Werte des Hauses einflgt.

Wir freuen uns auf engagierte Gastronominnen und Gastronomen, die gemeinsam mit uns einen
lebendigen Treffpunkt im Herzen NUrnbergs gestalten méchten.

Weitergehende Informationen
Far den gastronomischen Betrieb stehen mehrere Bereiche zur Verfugung:

o der Restaurantbereich mit ca. 40 Sitzplatzen einschlieRlich einer groRzugigen Theke
(modernisiert Anfang 2024),

e das Foyer vor dem grof3en Saal E.01 (nach Absprache nutzbar),
o die Catering-Theke im Erdgeschoss (modernisiert Anfang 2024),
e sowie ein AulRenbereich mit ca. 40 Sitzplatzen (AulRenbestuhlung ist vorhanden)

e Zu bestimmten Zeiten kann der grolte Saal E.01 flir Sonderveranstaltungen des Pachters
zu vergunstigten Konditionen angemietet werden.

Der Gastraum bietet verschiedene attraktive Nutzungszonen:

e einen zentralen und gut sichtbaren Eingang auf der Stidseite mit direkter Anbindung an die
Innenstadt,

e eine groRRzugige, funktionale Theke mit Prasentationsvitrine, Schankanlage und
Kihlauszigen,

« erhohte Sitzbereiche in Thekennahe flr kurze Aufenthalte, Snacks oder Getranke —
beispielsweise wahrend Veranstaltungspausen,

e gemdtliche Sitzgruppen fur entspannte Gesprache und genussvolle Aufenthalte.

Eine vollstandig ausgestattete Kliche mit Gasherd, Spiiltisch inkl. Haubenspulmaschine, Kihl-
einrichtungen und Konvektomat ist vorhanden. Im Untergeschoss befinden sich die Sanitaran-
lagen sowie die Kiihlhauser, Lagerraume und der Fettabscheider.

Das gastronomische Angebot kann in alle kulinarischen Richtungen gehen, sollte aber moglichst
frisch und nachhaltig ausgerichtet sein, bei einem fairen Preis-Leistungs-Verhaltnis. Erwinscht
sind zudem kleinere Speisen und Angebote ,to go*“.

Das Catering — insbesondere bei Fremdvermietungen im eckstein — ist ein wichtiger Bestandteil
des Gesamtkonzepts und tragt wesentlich zur Servicequalitat und Gastezufriedenheit des
Tagungshauses bei. Daher wird ein professioneller und zuverlassiger Catering-Service
vorausgesetzt. Das Catering sollte die Versorgung mit Kaffee, Tee, Kaltgetranken, Fingerfood und
Mittagsbewirtung umfassen. Das Catering findet i.d.R. in Buffetform vor oder im Tagungsraum
statt, im Erdgeschoss kann die Catering-Theke genutzt werden.



Grundriss Restaurant und Kiiche:

Catering-Theke mit kleinem Lager:




Grundriss Untergeschoss (Gastronomie-Bereich rot umrandet):
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